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Vin moelleux. Nez au bouquet intense de fruits
exotigues (mangue) et de poire. La bouche offre
une matiére fine et délicate. L'équilibre est s@ré
par une belle fraicheur au palais. Finale miellée.

Vignoble du val de Loire, Anjou. Au sud d'Angers.

Type de sous-salargilo-schisteux
Cépages: Chenin blanc 100%
Elevage en cuve inc

A boire dés a présentApogée : 2015Garde : 2018
Servir frais a 9/10°C.

A harmoniser avec :

* une terrine de foie gras

* un Foie gras pdelé et chutney de fruits secs
* un sabayon aux fruits exotiques

* une tarte Tatin aux mangues

Peut également étre servi en apéritif.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Aaranger avec modération.
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\firtoelleux. Nez au bouquet intense de fruits

tiuoes (mangue) et de poire. La bouche offre
une matiére fine et délicate. L'équilibre estuligné
par une belle fraicheur au palais. Finale miellée.

gwoble du val de Loire, Anjou. Au sud d'Angers.

Type de sous-salargilo-schisteux
Cépages: Chenin blanc 100%
Elevage en cuve inc

A boire dés a présentApogée : 2015Garde : 2018
Servir frais a 9/10°C.

A harmoniser avec :
* une terrine de foiagyr
Foie gras poelé et chutney de fruits secs
* un sabayonfauits exotiques
* une tarte Tatinrmaxngues

Peut égalet@&ne servi en apéritif.
L'abus d'alcool est danggreuxla santé. A consommer avec modération.
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Vin meak. Nez au bouquet intense de fruits
exatg (mangue) et de poire. La bouche offre
une matiére fine et délicate. L'équilibest souligné
par une belle fraicheur au palais. Finale miellée.

\bpte du val de Loire, Anjou. Au sud d'Angers.
Type de sous-salargilo-schisteux
Cépages: Chenin blanc 100%
Elevage en cuve inc

A boire dés a présentApogée : 2015Garde : 2018
Serfrais a 9/10°C.

A harmoniser avec :
* une terrine de foie gras
* un gide pbelé et chutney de fruits secs
* un sabayon aux fruits exotiques
* une tarte Tatin aux mangues

Peut également étre semiapéritif.
L'dialisool est dangereux pour la santé. A consommear modération.
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